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PROLOGO

La Comisidén Venczolana de Normas Industriales (COVENIN), creada
en 1958, es el organismo encargado de programar y coordinar  las
actividades de Normalizacién y Calidad en el pais. Para llevar a cabo el
trabajo de elaboracidn de normas, la COVENIN constituye Comités ¥
Comisiones Técnicas de Mormalizacidn, donde participan organizaciones
gubermamentales y no gubernamentales relacionadas con un drea especifica.

La presente norma sustitoye totalmente a la Norma Venczolana
COVENIN 161-81 fue elaborada bajo los lineamientos del Comité Técnico
de Normalizacidn CT10 Productos Alimenticios por el Subcomité Téenico
SC11 Especias ¥ Condimentos, y aprobada por la COVENIN en su
reunisn No. 148 de fecha 10/09/97,

En la elaboracion de esta Norma participaron las siguientes entidades:
Instituto Nacional de Higiene Rafael Rangel, Mavesa, S A., Ministerio de
Sanidad y Asistencia Social (Direccidn de Higiene de los Alimentos), Mc
Cormick de Venezuela, C.A., Alimentos Heinz, C.A., Alimentos La Giralda,
C.A., Industrias Iberia, C.A., Alimentos Kraft de WVenezuela, C.A.,
Alimentos Nina, C.A.



NORMA YENEZOLANA
MOSTAZA PREPARADA

1 OBJETO

Esta MNorma Venezolana establece los requisitos que
deben cumplir los productos elaborados a partir de
harina de mostaza.

2 REFERENCIAS NORMATIVAS

iciones que al ser

Las siguientes normas contienen dispes
Y uisitos de esta

citadas en este texto, consti
Norma Venezolana. Las ed
vigencia en cl momegi

Alimentos., Determinacid

Alimentos. Mérodo para

levaduras.

Alimentos envasados,

condimentos

estériles. Evaluacidn d

COVENIN 2952-92
Romlado de los Alimentos Envasados.

condimentos.

COVENIN 3319:97 Especias v
Determinacidn de sdlidos totales,

COVENIN 3320:97 Determinacidn de almiddn en

Mostaza preparada.
3 DEFINICIONES

Para los propdsitos de esta Norma Venezolana, se
aplican las siguientes definiciones:
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3.1 Mostaza preparada: Es el producto resuliante de
la mezela homogénea de una o varias harinas de los
granos de mostaza con vinagre, sal, azicar u otro
edulcorante, especias o sus derivados, condimentos,
envasado en caliento o no. Este producto asf definido
podrd tlambién denominarse Crema de Mostaza,

3.2 Mostaza con vegetales y/o frutas y/o hortalizas. Es
¢l producto definido en 3.1 con la adicién de vegetales
yfo frutas ¥/o hy as en rozos y/o pulpa.

en la elaboracidn
loz  reguisitos

del producto, deben
establecidos en las Norma
las disposiciones sanitarias cf

4.1 Ingredientes
4.1.1 Las harinas de granos d

nigra, Brassica juncea , Thlasy

cheiranthus, Sinapis iuncea,, Singpl
especies  aprobadas por la &

gdo por Ia

& extractos yo

iza con vegetales yfo frutas yfo

hortalizas se utilizar los siguientes ingredientes

opcionales:

4.2.1 Vegetales en trozos y/o pulpas

4.2.2 Frutas en itozos y/o pulpas.

4.2.3 Hortalizas en trozos yfo pulpas,
4.2.4 O cualquier mezcla de los anteriores

4.2.5 Almiddn



4.3 Aditivos

4.3.1 Los aditivos deben ser los aprobados por la
autoridad sanitaria compelente

5 REQUISITOS

La mostaza preparada definida en 3.1 y 3.2 debe cumplir
con los siguientes requisitos:

5.1 Debe tener una apariencia homogénea y sin
Erumos,
52 El aroma debe ser acorde los ingredientes

declarados del producto,

5.6

Debe cumplir con los requisitos fisicos y
guimicos que se indican en la tabla 1.

Tabla 1. Requisitos fisicos y quimicos.
Caracteristicas Requisitos Método de
Ensayo
Sal, (%) Max. 3,0 COVENIN
1193
Almidén Total®, (%) | Méx. 5,0 COVENIN
3320
Acidez, como dcido Mix. 4,0 COVENIN
acélico {Jo)** 1151
Sdlidos totales (%) | Min. 15,0 COVENIN
3319
pH Mix 3.5 COVENIN
1315
* Para la m de frutas yfo vegetales
yio hortalizas

** Véase punto 7.1

5.7

Debe cumplir con |

que se indican en la tabla 2.

s microbiolégicos

Método
Caracteristicas Limite de
m M EOsaAYD
COVENIN
Mohos (ufc/z) * 1x10* 1337
COVENIN
Levaduras (ufc/g)* 5 1x10% 1337
e
n=MNimerc de muestras del lote
c=Niimero de muesiras defectuosas
m=Limite minimo
ardcter de recomendacidn
5.8 La mostaza p 611 De Corresponden al  no
debe cumplic  con lo esta o en la Norma cumplimicnl 1sitos establecidos en los puntos
Venczolana COVENIN 2278, 5.4 y 55
6.1.2 Defectos mayores. Corresponden al no

6 INSPECCION Y RECEPCION

Este capitulo estd redactado, con el criterio de ofrecer
una guia para determinar la calidad de los lotes aislados
a ser comercializados.

6.1 Criterios de aceptacidén y rechazo del lote
considerado.

2

obicldgicos

curnplimiento de los requisitos microbiolégicos con
cardcler de recomendacidn de mohos y levaduras {véase
tabla 2), asi como los requisitos  Fisicos y quimicos
exigidos cn la tabla 1.

El criterio de aceptacidn o rechazo para cada lote serd de
acuerdo al plan de muestreo establecido para cada

CIOpresa.




En caso de litigio se aplicard la Norma Venezolana
1338,

7 METODO DE ENSAYO
7.1 Determinacion de la acidez

Se hard segin la Norma Venezolana COVENIN 1151,
con la siguiente modificacidn:

"punto 5.1 Preparacién de la muestra. Se pesan 10 g de
la muestra, se transfieren a un matraz aforado de 200
ml, se diluye a volumen y se filtra".

100 ml de la

"punto 5.2 Determinacidn.
i del punto

muestra preparada

del producto de tal forma que
organolépticas ni produzea s

o debe envasarse en recipientes de
manera tal que no sufra ninguna
de naturaleza quimica o©

aprobados por la autoridad sanitaria

8.2 Marcacidn y rotulacién

82,1 Nombre del preducto. En el caso de la moslaza
preparada con vegetales afiadidos, debe constar en el
rotulo la leyenda "Mostaza con vegetales" o "Mostaza
con..." especificando el tipo de vegetal o hortaliza yfo
fruta utilizadas,

8.2.2 El réwlo del producto debe cumplir con lo
establecido en la Norma COVENIN 2952,
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