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PROLOGO

La Comisién Venezolana de Normas Industriales (COVENIN),
creada en 1958, es el organismo encargado de programar y coordinar las
actividades de Normalizacién y Calidad en el pafs. Para llevar a cabo el
trabajo de elaboracién de normas, la COVENIN constituye Comités y
Comisiones Técnicas de Normalizacién, donde participan organizaciones
gubernamentales y no gubernamentales relacionadas con un drea
especifica.

La presente norma fue elaborada bajo los lineamientos del Comité
Técnico de Normalizacién CT10 Productos Alimenticios por el Subcomité
Técnico 8C13 a través del convenio de cooperacién suscrito entre
ASOGRASA Y FONDONORMA, siendo aprobada por la COVENIN en
su reunién N°149 de fecha 1997/11/12.

En la elaboracién de esta norma participaron las signientes entidades:
ALIMENTOS KRAFT; ASOGRASA; CARGILL DE VENEZUELA;
COPOSA; GRASA DE VALENCIA; INSTITUTO NACIONAL DE
NUTRICION; MAVESA; MINISTERIO DE SANIDAD Y ASISTENCIA
SOCIAL; OLEOGRASAS; PARMALAT, REMAVENCA; UNIVERSIDAD
SIMON BOLIVAR.
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DETERMINACION DEL PUNTO DE LLAMA

1 OBJETO

Esta Norma Venezolana establece el método para la
determinacion de la temperatura a la cual la muestra de
aceites y grasas vegetales, animales o marinas se
enciende

2 REFERENCIAS NORMATIVAS

Esta norma es completa.
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6 DE LA MUESTRA
Homogeneizar do el recipiente varias

veces; si la mu tar a 10 °C por

encima del punto de’
7 PROCEDIMIEN

71 Pesar una cantidad de 95 g, de muestra y afiadir
un 5 % de sulfato de cobre anhidro. Agitar durante un
minuto y dejar durante media hora. Con esto se logra
deshidratar la muestra, ya que un exceso de humedad
propicia excesiva formacién de espuma y hace que la
llama se extinga.

7.2 Centrifugar la muestra, colocar el sobrenadante
en la taza del analizador, el vaso viene aforado a 100 ml.
Tenga cuidado de que la muestra no sobrepase el nivel
indicado en el interior de la taza, cerrar bien la tapa,
colocar el termémetro de forma tal que el bulbo quede
sumergido en el aceite.

7.3 Adaptar la polea de la agitacién en lento
(low) y encender el interruptor. Encender el mechero y
el piloto situado en la tapa portamuestra. Ajustar la
llama del mechero de forma que el aumento de
temperatura por minuto no sea menor que 5 °C ni mayor
de 6.1 °C '

7.4 Cuando haya alcanzado la temperatura de 121
°C, detener la agitacién y realizar la prueba de llama de
la siguiente manera:

dispositivo que abre el
muesira, observar que uno
i la llama aumenta: en
caso de ser asi,
este paso a la mayo

8 EXPRESION DE

considera
ento estd

Cuando la llama se enciende,
positiva y a la temperatura qui
marcando el termémetro.
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