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PROLOGDO

La prasante norma sustituye a la Norma COVENIN 367-76 Leche y sus deri

vados. Determinacidn de la densidad relativa del afio 76.
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MORMA VEMEZOLANA -CAVENTN

LECHE FLUIDA 367-B82
DETERMINACION DE LA DENSIDAD (1%F® Revisidn)
RELATIVA

1 MNORMAS COVENIN A CONSULTAR

COVENIN 938 (R} Leche y sus derivados. Métodos para la toma de

mugstras de leche y productos lécteos.

2 0OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma contempla el mdtodo para ls determinacidn de la densidad

ralativa sn leches fluidas.

3 DEFIMICIONES Y TERMINOLOGIA

3.1 DENSIDAD RELATIVA DE LA LECHE

Es la relacidn entre las masas de voldmenes iguales de leche y agua

deatilada ambas a 158C.

4 RESUMEN DEL ENSAYD

El ensayo consiste en homogensizar una muestra de leche &8 una tempe-

ratura de 208C 2 1sC y sumergir en ella un lactodensimetro, midién-

dose el wvalor de la densided bruta de la muestra.

S EQUIPO DE ENSAYDO

5.1 LACTODENSIMETRO, ecalibrads a 152C con apreciacidn de 0,001 o/ml.
La mayoria de los lactodensimetros vienen ealibrados con graduaciones
de 15 a 40 Fﬁuauenns (@), 1a lectura en 20 indica la Zda ¥ 372 pi-

fra decimal de la densidad Ej: 332Q = 1,033 g/ml.
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5.2 TERMOMETRO DE MERCURIO, graduadeo en grados centigrados.

5.3 PROBETA, ds 200 2 250 ml, de medidas tasles gue permita sl librs
movimiento del lactodensimetro v la inmersidn total del wvdstago gra-

duado.

5.4 "RECIPIENTE DE FONDO PLANO, que pueds utilizarse como bafio de

agua, que permita introducir la probeta (5.3).

5.5 BANO-MARIA

6 PREPARACION DE LA MUESTRA

8.1 El material a ensayar es leche y la muestra serd tomada seqin la

norma COVENIN 938.

6.2 5e lleva la muasstra a una temperaturs de aproximadamente 152C,
se mezcla hasta que esté homogénea, vertigndola repetidas veces do

urn recipisnte a atro.

6.3 Si se forman grumos de crema y &stos no se dispersan, se calien-
ta la muestra en baefin mariaz a 3BBC, aproximadamente y se mezcla hasta
gue esté homogénea; si es necesariso, se usa una varilla de vidrio con
gxtremo de caucho para reincorporar cualquier particula de crema

adherida.al recipiente o =1 tapédn.

6.4 Se enfria la muestra y se deja en reposo durante 30 min en un
ambiente & 152C & fin de permitir el desprendimiento de las burbujas
de =ire y la estahilizacidn de la temperatura; se agits luega susve-—

mente, svitando una nueva incorporacidn de aire en la leche.

7 CONDICIONMES DE ENSAYD

7.1 La introduccidn del lactedensimetroc en la probeta llenz de le-
che proveca un desbordamiento de liguido que se recoge en el recipien
te del bafio. Este desbordamiento &s necesario, ya gue deja la super
ficie de la leche libre de trazas de espuma y la zona de lectura gue

da por encima del plano superior de la probeta. Debe evitarse tomar
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la densidad de une muestra que no haya desbordado 2l introducir el

lactodensimetro.

7.2 Deben tomarse las precaucionss necesarias pata gue la probets
esté perfectamente vertieal; el lactodensimetro debe introducirse
verticalmente siguiende sl eje de la probeta g imprimiéndole un li-
gero movimiento de rotaecidn, pars svitar gue el bulbo del lactoden-
simetro guede inmdvil en contacto con la pared de la probeta. Es
convenisnte que el didmetro inferior de la probeta sea, por lo menos,

10 mm mayor que el del bulbo del lactodensf{metra.

7.3 Al hacerss la lectura, la temperstura de la musstra, en ningdn

caso, debe pasar los 1imites de 15 I 1o,

B PROCEDIMIENTO

B.1 Se wvierte la leche en la probeta, 1ls cual debe mantenerse in-
clinada para evitar la formacidn de espuma. La probeta dehe llenar-

s completamente.

8.2 Se sumerge suavemente el lactodensimetro en la lesche, detenién-
dole en su caida hasta que estd cerca de su posiciédn de equilibrio ¥
s le imprime un ligero movimiente de rotacidn para impedir que és-
te se adhiera a las paredes de la probeta y se formen burbujas a lo

largo del mismo.

8.3 Después de un minuto de introducide el lactodensimetro, se efec
tfa la lectura en el menisco superior, obtenigndose asf{ el valor de

la densided bruta. [ebe anotarse tembién la temperatura de la leche.
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9 EXPRESION DE LOS RESULTADOS

9.1 El walor de la densidad relative de la leche a 15 8C =g obtiene

aplicando & la densidad bruta las dos correcciones siguientes;:

9.1.7 Correccidn por el error propio del lactodensimetro

Cada lactodensimetro debe calibrarse periodicamente, empleando solu-
ciones patrones de densidad conocida, para determinar el error pro-

pio del aparato y asi corregir las lecturss del mismo.

9.1.2 Correccidn por la Temperatura

La correccidn de la temperatura se pusde efectuar en la forma si-

guiente:

9.1.2.1 5i la temperatura de la leche en sl momento de efectuar la
lgctura es superier a 1592C, debe sumarse & la densidad bruta en g/ml

gl wvalor 0,0002 por cada grado por encima de 158C.

9.1.2.2 5i la temperatura de la leche en el momento de efectuar 1la
lectura es inferior a 152C, debe restarse a la densidad bruta en g/ml

el valor, 0,0002 por cada grado por debajo de 158C.

0.1.2.3 Se recomienda efectuar la lectura a la temperatura de

15 ¥ qec,

10 INFODRME
El informe del ensayo debe contener como minimo la siguiente infor-
macidns
10.1 Ensayo realizade segldn la narma COVENMIN NE 367.

10.2 Fecha en la cual se realizd el ensayo.

10.3 JIdentificacidn de lz muestra.
0.4 Resultados del ensayo.

10.5 (Observacionass.

10.6 Realizado por;:
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