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PROLOGO

La Comisidn Venezolana de Normas [Industriales (COVENINY, creada
en 1958, es el organismo encargado de programar y coordinar las
actividades de Normalizacidn y Calidad en el pais. Para llevar a cabo ¢l
trabajo de elaboracidn de normas, la COVENIN constituye Comités v
Comusiones  Téenicas de Mormalizacion, donde participan organizaciones
gubernamentales ¥ no gubernamentales relacionadas con un drea especitica.

La presente norma sostitoye (olalmente a la Nomma Venczolana
COVENIM 368-82 fue elaborada bajo los lineamientos del Comité Técnico
de Normalizacién CT10 Productos alimenticios por el Subcomité Téenico
3C4 Productos lacteos ¥ derivados, y aprobada por la COVENIN en su
reunion No. 148 de fecha 1997/09/10.

En la elaboracidn de esta Norma participaron las siguientes entidades:
Ministerio de Sanidad y Asistencia Social, Instituto Macional de Higiene,
Universidad Simdn Bolfvar, Institute Nacional de Nutricién, Cadipro Milk
Prodocts, Mestle de Venczuela, 5 A, PARMALAT,



NORMA VENEZOLANA
LECHE Y SUS DERIVADOS
DETERMINACION DE CENIZAS

1 OBJETO

Esta Norma Venezolana establece la determinacidn del
contenido de cenizas en leche v sus derivados,

2  REFERENCIAS NORMATIVAS

Las siguicntes normas contiencn disposiciones que al ser
citadas en este texto, constil isitns de esta
Morma Venezolana, Las edi '
vigencia en el mamen
norma estd sujeta :
que realicen acu
conveniencia dg
normas citadas

s de esta Norma Venezoland
cidn:

a1 leche: Es el producto resulianie
o3 sdlidos totales de la leche y de sus
ndiciones que fija el ensayo.

4 Y MATERIALES

4.1 Bali con apreciacidn de 0,1 mg,

2 in, de fondo plano, de
plating, cu al apropiado.

4.3 Pipeta volu
4.4 Bafo Maria
4.5 Mufla con regulador d
4.6 Mechero o cocinilla.

4.7  Desecador con cloruro de caleio anhidro uw oiro
material adecuado.

5 PREPARACION DE LA MUESTRA
5.1 El material a ensayar es leche fluida, leche en polvo,

leche evaporada o condensada,  bhebidas  ldcieas
sabarizadas, mantequilla, quesos, crema, yogurt, clc.
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5.2 Leches fluidas o productos liacteos liquidos no
homogeneizados.

521 Lleva la muestra a una temperatura  de
aproximadamente 2 °C,  mezelar hasta que esté
homogénea, vertiéndola repetidas veces de un recipiente
a otro.

srumos de crema y éstos no se
estta en bano de Maria a 38

5.2.2 5i se forg

homaogénea;
reincorporar cug
recipiente © al tapdn:

5.2.3 Enfriar la muestra ¥
min. en un ambicnte a 20
desprendimiento de  las

cstabilizacion de la temperatuf
evitando una nueva incorporacion Ue

5.3 Leche en polvo
Antes de abrir la muestra para el and

Aen por agilacion o por inversion y §
e la humedad y la lemperatura ex

e condensada o evaporad

a a6l °C,
s, Despuds
lemperalura
ctao adherido
fla o con una
muesita no esid

sipicnie sin abrir a un

ar la lata y d

5.5.1 Llevar & rile sin abrir 4 un bafio de agua de
30 =C - 35 °*(3FSacar y agitar vigorosamenle cada 15
minutos. Despuds de dos horas sacar la lata v dejar
enfriar a temperatura ambiente, abrir 1a lata e incorporar
el producte adherido a la tapa y mezelar con una
espitula o con una cucharilla. 81 la grasa se separa |z
mueslra no estd convenientements preparada,

5.5.2 Pesar 40 g de la muestra preparada, transferic a un
matraz aforado de 200 ml ¥ llevar a volumen con agua
destilada y homogeneizar,



5.6 Mantequilla

Ablandar la muesira completa en el recipiente o crvase
original, colocdndolo en un bafio de agua a una
temperatura menor  de 39 O, evitar €l
sobrecalentamiznto que coasiona separacion visible de la
cuajada, agilar vigorosamente con una espdtula para
incorporar la grasa separada, cootinuar agitando hasta
que la muesira lenga una consistencia cremosa.

5.7 (ueso

5.7.1 Quesos duros o semiduros: Cortar la muestra oo
trozos ¥ moler en un procesador_depalimentos o rallar
finamente y mezclar, Consen

8.7.2 Quesos blandg
envase de licuadg
una lemperatuy

obtener una

e enfriado a
tos, hasta
ENvases

Con

una

itacion wtilizando un agitador
na emulsidn uniforme. 5i la muestra es
alentar a 30-35 °C vy mezclar. Si se
iones de grasa calentar a 38 °C en un
¥ agitar vigorosamenle. Evitar e
. Pesar la muestra inmediatamente,

a mufla a 550 °C por 30 min.,
anbicnte en el desecador y

pesarde 2-3 g
cto es liguido o
23, 51 es salido pasar

6.2 Medir 5mld
de muesira preparad®
semistlido continuar en €
directamente al punto 6.4,

6.3 Colocar el crisol en bafio de Marfa de manera que el
londo de ésta se ponga en contacto directo con el vapor y
se evapore la muestra a sequedad.

6.4  Retirar el crisol del bafio Maria,  limpiar 1z
humedad del exterior del crisol. Calentar el crisol
cuidadosamente hasta carbonizacidn de la muesira.
usando un mechero o cocinilla ¥ luego colocarla en Ja
mufla regulada a 5300 °C hasta obtener cenizas libres de
carbon.

0.5 Sacar el crisal de la mufla, colocar ¢l crisol en un
desecador por 1 hora v pesar tan pronto haya alcanzado
la temperatura amhbicnte.

6.6 Repetir cste procedimiento hasia obtener peso
constante,

7  EXPRESION DE LOS RESULTADOS
7.1 Cileulos

El contenido de cenizas se expresa en porcentajes (pfv 6
pfpl ¥ se obtiene de la siguienle manera:

8 REPETIBILIDAD

La diferencia entre  los ¢
determinaciones efectuadas simuo
mismo analista no debe ser mayor

INFORME

rme debe contener lo siguie

de realizacidn del ens
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