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MURH VENELULANRG :
ARRDI PADDY COVEHIH
§5-50
lera. Revicidbn

1 HERMAS COVEMIM 4 CONGULTAR

COVEHIN 25477 Cedszos dF ensavo,

COVENIN biZ2-E2 Cerezles, leguminoeas, olezginosas vy productos derivados.
Muestren.

COVENIN 1553-80 Produrtos de cereales y leguminosas, Determinacidn  de
humedad,

COVENIN L&GL =98 Brroz bianco.

2 DBJETD ¥ CAMPD DE APLICACIDN

Esta HMorma Venezolane estiablere iops reguisitos miniamos gue debe cumplir Bl arfo:
Faddy dectinado a la comercializacidn para su clferior procesamiento como  arrbz
blanco.

3 DEFIMICIGNES

3.1 ARROZ

—_———es EmsmEea

las gramineas.
5.2 ARROZ PARDDY

Es gl arroz gue comprende Jos oFanos con sus envoliuras (glumelas! gue provengan

3.3 BTRANDS DRAADOS

Son los granos enteros o partidos otde estén marcadaaente dadados por calaor,
factores climdticos, ataques de hongos, insectos o roedores. En general un graro
ec Considerado oanado cuando Bl dakro es claramente vicible v or tal carédcter gue
sea reconoCido cong perjudicisit 3l cosmercic o utilizacian.

3.4 GRAND RANCHARD

Es aguel granc de arrof pulide gue presents parcisl o tofalmeste oneg coloracidén
dmbar, por efectos de fermeptacitn o oor calor.
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Son  edueilos granos de arror Padoy gue han sufride alteracidn guimica o fisica
producidas oor condicignes inadecuadas de maneio. Generzlmente se detects por
zlizc temperaturas &n l& macs del grzno v/o un oloF no caracteristico.

3.8 GRARDS DARADDS POR CALOR

Spn gquellos grancs enteros provenientes de Paddy gue he sufride proceso de secado
artificial, qus han sico ifotal o parcialmente calcinados, quematos, ecstallados,
tostados, cambiados de celor  (decoclorFados), v/o gue auestram fisuras en el
endosgerno, COoED  Consecuencia  de un ajuste errado de la temperatura ddrante el
proceso de secado artificial, por calentamiento esponténen de los granos o por
manipulacigon defectuosa.

S:d, GRANDS YESDSDE

Sorn les granps entefns QUE uRa ve? OESCaG5Cafados y pulicfos Presentan un a35perio
ppaco comop de yeso o tize en un S0V o mds de =u superficie.

3.8 BRENO FANIA BLAMCA

£= gl grano de arroz pulido, entero, de apariencia cristalinag gue presenta en &5y
parts wventral interna una mancha blanca almidonosa inherFente 2 13 wvariedad,

3.9 GRANOS ROJOS

Son los grances de srroz pulido, entercs, gue presentsn total o pafcizimente coler
rojo visible., G consideras también granp rojo, &aguel oue una vez pulido presenia
una esiriz roja gue abargue lsz longitud total del prano o dos o mas esiriac gue
sumadas den la longitud totzl del mismo.

3.10 GRANOS FUNTH NEGRA

Sor  aguellos granos enteros, ya& pulidoe gue presemian en slouno oe sus  EBREFEAEDS
ura mancha de color negro.

3.11 BRARD VERDE

E= zauel greno de arroe Padoy, enierc, aparentemente formado, de color verde y gue
no puede ser removido Bn los procesos de limpieza.

P IMPHREIRS

£c tode meterial diferente al arroz gue poeeds ser removido fzcileente por medic de
cribas apropiadas, <cistema de arrzstre nsumédtico vy otres medics de limpieza. Ge
inciuye también en esta defimicién, los granos de afrcz inAsduros ¥y plusss  gque
sean  fFembvifoes en el proceso de limpieza vy clasificacion, asi fomo también  los
residucs de insectos muertos,

S.43 ARAROI INFESTADOD

Ez el arror gue gpresentz isnsectos wivos u otras plapass derines 2l orznc en
cualguier Btapa o8 sy estadic bDicilogico.

ka



£z el erroz daredo en forme visible por ataque de hongos,

3.15 ARRDI LIMPID

E= pl arroz ogue ha sioo limpiado por medice secdnicos convencionales existentes.
.16 HUMEDAD T ALMACEWAMIEHTO

Es =! contenido de humedad cosprendido entre el 11,3% v 12,5% del arrozr en cdscars
o blanco que permite su zlmacensmients adecuzde.

3.17 BERILLA DRJETARELE

Es aguella semilla enterz o pertida diterente del arroz, gue no ha sideo
separada por los medios usuales de limpieza v oue por 2s5ta razdn afecta la calidad
tel arroz.

3.18 MWEICLA VARIETAL

Son sguellos granos de arfoz cuys forme yw/o tameno difieren de la variedad que =g
clasitica.

3.19 GHRAMOS ENTEROG

Son  aguellios grancs de arroz pulido cuyas longituo es igual o mever a las  tres
cuartas partes (378} de la longitud del granmo normai.

3.20 [BRANDS PRARTIDOS

Son  aguellios pederos de granos pulidos cuye tamefio ses menor a las &res cuartas
partes (3/4) de lz longitud media del grano entero.

3,21 MHARRIMA Y AFRELCHD

Son  subproductos del arroz blapco, tomo particulas oe cdscaras de arrcz y harins
de arroz que atraviesan una criba de aberturas civculares de 0,99 mm.

3,22 PESD WETD ACONDICIORADD

Ee la cantidac de arror obltenida despude de determinar vy deducir ios factores de
humedad hasta 12% e impurezas hesta 00X de acuerdo & las normes  ectableridas &l
efecto.

3.23 BLANCO TOTAL

Es l& reiacitn porcentual entre el arroz en cédecara v lz masa obtenids después de
puligo.

3.24 HREWDIMIEMTO DE GRAMGS ENTEROS

Es la relacion porcentual en mass de Ipe oranos enteros de arroz  bBlanco con
respecto &l arroz en céscara.

L



Sen  lIlps granos de arfoz a los gue sg lEs ha removicdo la céecara  fglumelas) por
medios mecanicos, v gque no han recibide ningdn otro proceso de elaboracion.

3.24 FUERAR OE CLASIFICACION {(GRADD FPOR HUESTRAS

Es zpguel tipo de oarroz gue ko tukplaz los porcentajes de cualouiera de los faciores
de ralidad del tipo Il estabiecidos en la tabkla 1.

MATR: Fara oitrezs definiciones relacionadas con este neormé constliese la  Moras

Venezelana COVENIN 1441,

g CLASICICACIDON

El arroz Faddy ce tlasificard en tres tipos, segdn &1 mdsimo de porcentaie en mass
dado en 1z Tabla 1, de zcuerde a lz caracteristica y seré el siguiente:

Tipo 1

Tipo 11

Tipo Il

S REGUISITOS

El &rroz Paddy, de tualouiera de los tipps sedalacdos en el capitele 4, debera
cumplir con los reguisitos siguientes:

¥l Ho debera presentar zpariencia, ni olores chistables {tales como olor &
moho) . selvo aguellos propics de la variedad,

9.2 Wo debers presemiar horgos, insectos ni impureras no previstas en 1z
presenie norma.

5.3 Deberd4n obeervarse las tolerancias  establecidas por los  oroanisADs
oficiales internacionzgles v nacionales para Ilos restos de plaguicides.

5.4 Deberéd cumplir con lpos requisitos establecidos =n ja Tabla 1.

& MUESTRED

El muestrep se hard seclin cf EspecCidica en la Boerma Venezplans COVENIN &1Z,



7 IMSPECCICN ¥ RECEPCION

7.1 INSPECCION

Pkl La inepeccion serd efectusda por persones autorizadas en operaciones
comerciales.

7.1.2 Lz inspeccion para verificer los requicsitos del preoducto se hard sobre las
muestras obtenidas y preperadas segun el procedimiento establecido en la- Horma
Yenezolana COVENIW 412,

Fd RECEPTCIGH

5i la muestira ensayada no cumple con uno o Amds ge lps requisitos indiczdos en esta
norma, 58 conesiderard neo clasiticada. En rasn de discrepancia se repetiran  loc
ensayns v cualguier resultado no satisfaclorioc en este sepundo Cash sera aotivo
para considerer el lote como fuera de clasificacidn (Grado por Huestral

6 HETDDDS DE ENSAYD

-

8.1 EREFAAACIDN DE LA MUESTRA

8.1.1 Tante en el lugar donde se toma la mueesira, como en el Jaboratorio de
anélisis de granos, s hate un exanen preliminar de la misma & fin de determinar:
apariencis oeeneral del! grenc, color a moho v otros elores obieiables, hangos,
insectos B impurezas. Este examen preliminar y la determinacidn del grado de
infestacidén por insectos tanto como el contenido de impurezas, sSe hece schbre  ia
toptalidad de la muestra original en el laboratorioc, o sea sobre un ainisc de QGG
gramnos.

6.1.2 iz ruesirs se homogenizea paséndola por un divisor mecénico que la divide,
ce repiten las divisiones de la suestra hasts obtener las proporciorEs  Que  se
reguieren para las detsrminaciones subsiguientes, V

8.2 DETERMINACION DEL GRA&ND IWFESTRED

B.4.1 Eguipo B ipcstrumentes

B Pl Zglanza con una atreciacicn de 0,1 gramas.

B.Z2:):2 Givisor mecdnico tipo Bosrner.

™~

B2uti 3 Criba de zbertuoras circulares de 7 me (tamiz COVENIN de 2 zm ido. 101},

g8.2.2 FProcedimiento

8.2.2.1 Se pase la totalidad de ls muestra oripinal de laboraiorioc por una criba
o zaranda con aberturas circulares de 2 ma (Tamiz COVENIN de 2 am (Ho. 104, con
bandeis de fondo v se& observe sobre la criba vy &n lz bandeja de fonde la presencia
de insectas,



8.2.2.2 ECuando en el eramen preliminar o en &l evamen e laboratoric se phserve
nue el grano contiens insectos vivos, wuertios o fragmentos oe insectos, <& hara
constar ests hecho anotando =¢ el informe le pelabra "infestado”.

El infoproe deberd contener lo siguiente:

8.2.3.1 Fecha del ensayo.

REDELT [dentificacidn completa de la muestra.

B3 Resultade del andlicic realizado.

4.2.3.1 Numere y titulo de la Worma Venezplanz COVENIN uwtilizada.
.2.3.5 Hombre del analista.

B.2.3.6 theervaciones.

8.3 BETERMINARCIDH DE IKFUREIRS

m
"
i,
&

Balanga con GEna aprecigcidn de 9,) gramos,

B.3.1.2 Divieor mecenico Lipo Boerper

B.3,1.3 Criba de sherturas circoulares de 2 mm (tamiz COVENIN de 2 ma (Ho. 1013,
8.3.1.4 Ewtractor de impurezas tipo Bates.

B.3.2 Frocedimiento

g4.3.2.1 Se pesan 500 gramos ce arroz Faddy.

B3 Loz granos de arro: Se pasan por el aspirador Bates,

B i A 5¢ pess la muectra limpia vy se repistra su pesc.

§.3.3  Eupresidn g los resultados

Se calogula el contenido of materia extrafa mediants la siguiente fdrmula:

Y fde impurezas = —===--- o 106

lpnde:

W Mass de ®muestra original, en oramos.

i Mgsa OB muesira iimola, em Gramos.



d. 5.4 Informe

Yer punto B.Z.3.
d.d DETERMINACEIGN DE SEMILLAS OBJETABLES

B.%.1 Eguipp & instrumentos

3.4,1,1 Balsnza con une apreciacion de 0,1 grasos,
g.5.1.2 Divicor mecdnico tipo Boerner,

B.48.2 Procedimignto

g.4,2.1 Se pesan Con exactitud 1000 g de suestra tarroz Paddyl.

8.4.2.2 Se =eparan menualmente o wtilizando un instrumento sdecuado los  prancs
QUE N0 SEan O arroz .
g.4.3 Expresion de los resultados

El rcontenido de las seerillas obietables en la muestrs de srroz Paddy =g ewprsca
como £l mpumero de semillas ochietahles por 1000 g de muestra.

8.4, 4 Informe

Yer puntn B.Z.3.

8.3 DETERMINACTON DEL CONTVEMIDD DBE HUMEDARD

B.5.1  Eguipo e instrumentos

B.5.-1:1 Analizador de humedad tipoe stenlite o eguivalente.
B.o.1.2 Bzlanza con una apreciacidn de 4,1 grames.

8.5.2.1 ae verifica gue el eguipe esie oebidamente rcalibrado.

8.5.2.2 Sg pesan 250 gremos de arro: Faddy homedo, &) rual se le ha eliminsde
las impurezas ¥ s& inivoduce por la bora de slimentacion ocel equipn.

B.5.2.3 Se espera un minuto, &l final del coal se lee la temperatura sefalads &0
el termometro.

4.5.2.4 5 pacs la muestrz & 1e parte inferior del eguipno.
8.5.2.5 Se toma nota de la lectures indicada en la EBstaio.

8.5.3.1 te lectursx chienide se lleva & la tebla gue se npuestra en el anexc I
tonde se indica el porcentaje de humedad.



8.5.F.2 S corrige la huasdad obtenida en fupcidtn oe le temperatura registrada.

Ejempler Temperatura leida: §2°
Factor de correccidn en la tablas =0,10
Lectura de la sccala: 379
Fara dicha lecturez corresponde 20,14% de huasdad.
dumedad registraga: 20,14% -0,1 = 29,04

8.5.4 lnforoe

Yer purnto 8.2.35.

2.8 DETERMINACION DE LA MEICLA VARIETAL

8.6.1 Eguipp e instrumentos

8.6.1.1 Balsnza con une apreciacitn oe 0,1 gramos.
8.£.1.2 Divisor mecénico tipo Hoerner.

8.6.2 Progedimiento

B.6.2.1 Se pesa con exactitud una porsicn de 100 g de la muestrz limpia.

8.0 22 e esia muestra se toman 20 gramos.

8.86.2.3 Se ceparan los granos gue oo prrienszcan & la variedad gue se clasifica.

B.6.2.4 Ee pesen con exsctitud los granos diferentes & la wvariedad gue
clasifica.

B.58.3 Erxpresitn de los resuitagos

Lz mezcla varietal =e expresa en porcentaie Bn masa v se calCiiz de atuerdo s
siguiente formula:

Fi
L de mezcls wvarietsl = --—------ o 100 = Pav » &
25
fgnoe:
Pmy = Masa en gramos de los granos de &rroz diferentes a la wvariedad cue

clasifica.
Yer punto B.Z2,3.
8.7 DETERMINECION DE GRAWOS FARTIDOS

B.7.! Eguipe g iastrumento

m

BE.7.1.1 falanzs cor una apreciacion de $,! aramos.

=E

id

EE



8.7.1.2 Alveslar, criba metélice o zaranda,
8.7.1.3 Divisor aecénicc Tipoc Boerner.

g8.7.2 Procedi@ienio

89.7.2.1 5Se pezg con esactitud vuna porcion de 140 ¢ ge la musstira lisgpia.

B.7.2.2 Se separsn los granos partidos con wn alweolar, ume cribe metalicz o
zaranda Eeguivalente {apropiasds 2 la variedad del arrez) o manuvalmente (Ver Hota
1

B.7.2.3 B8& pesan ton edaciitod los grsnes partidos.

HOTA 1+ CQfuando s usa un alveslar, €] gramo partido gueds dentro de los z2lvenlos

v ®l grano enterc cae & una bandeja ; ¥ tuwando s5& usa una cribe metdlica o
zaranda, =! grane partideo pesa & una bandeja de fondo y el granoc entero nueda
ceohre la criba.

B.7.3 Expresién dp Los resultzdeos

Ei contenide de grenpe partidos en 1a muesira de arrez  Feddy ©SE  expresza en
porcentais en masa v cEe caicula de acuerdo & la siguisnte formulas

Forcentzje de granos partidos = 2 ~---—- w1040
Donde:

Hzss de ls muestre limpia en gramos.

m

=
1

Masa de lops grenos partidos en graepos.

Ver purto 8.2.35.

8.8 BETERMIMACION DEL BLAMCE TOTAL

a0
-
on
»
-
1171

guips g instrupenios

8.8.1.1 Balanza Con Una apreciacicon de ¢,1 grasos.

B.B8.1.2 Diviser mecénico tipo Boerser.

B.8.1.3 Descascarador de arrez tipo Fe Gill Sampler Sheller o equivalente.

B.8.,1.4 Pulidor de arroe tipo Mo Gill Miller Wo., 3 0 eguivalente.



B.8.2 FProcedimientc

2 - R Sp pezan con exactitud 1000 o de la muestre lispis preparags segun do

indicada en el punto 6.1,

§.8.2.2 £} conterido de humedad de lz muestra no deberd ser saver de 132,951,

g.8.2,3 Se descacscara vsanrdo un aparate adecuado, graduadoe de fgrase  tal  ous
feccascare de 450 a 540 g por 75 seogundos. E1l dizl debe ser greduado de 15 & 19 En
tas variedades de grano largo v de 18 a 25 parsz grano largo gruesd

B.B.Z.4 Lz mupsirs descascarads se pule usande €] pulidor de  arrozr. eBfECiUsh
dicha operacian &5 & psses de 30 segundos cada une. Duraste el grimsr  pase

- =
(ERN
=8
colocan las psesss en el opulidor. B8 dele enfriar !z musstra por lo menos 1 minuio
=4

Farz =l segurds pase se wiilizan comc elementpos de gresidn, la BarFae v
sgstenedor de pesas. Be deja enfriar la muestra v se calcule e pgoFcentaie.

L]

£.8.2.5% Detersinccidn del] rendimientc

Una vez obtenide €} blanco total se pesan cen exactitud 200 g v s& pasan por  la
raranda respectiva.

£l porcentaje de rendigientc se pbtiene de atuerdo a ta siguiente farmulas ¥
Fendimientp granps enteros Blarco total
L de reEndimientos ———s—smme—mo— oo esmnnn T e
z FOH

Yer punto B.2.3.

9

E.® GETERMINALIDN DE GRANOS DEFECTUOEOS (DRHAADC
FAMIA ELAMCAS

. FURTAE HEGRp, ROJES, YEROROSE,

.5.2.3 8e separan io
;anza dlafcar, manual

o o

anps OGefectucsns {deRedes, puntz neora,
& tilizands

un instrumentn adecusgo.

= 0N
m
5
-+ "



8.9.2.4 5e pesan los grsnos defectuccos segin el tipo de granos qUE =e eScté
determinanto.

8.79.3 Expresitn de lps fecultados

£} rcontenido dp granos defeciunsos de la nuestre de  arroz blzrco  entero, se
RXprEza BN porcentalie en @zsa v se calewla de acuerdo & la siguiente fdrmuja:

Forcentaje de granops defectupsgs=  ———==== w oo = Pg ow 4

Dionde:

Fd= FPeco oe grenos defectucsos igranscse dafados, punta neora, vojds, YESOSOES,Danza
Elancel en gramas.

8.7.4 Infcrme

Ver punto 8.2.3.

8,10 DETERMINAREION OE GRANDS YERDES

Babt.bol Ealanza con una apreciacidn de 0,1 gramos,
B.10.1.2 Divieor mecénico tipe Boerner.

8.10.72 Procedimienta

B.10,2.1 Se pesan 100 gramos de arroz Faddy
8.106,2.2 be esta muestra se toman 25 g.

Bt00203 S5e ceparan manuaimente o utilizando un insiFumento adecuado Ics  grands
oe color verde.

B.10.2.4 e pesan con exaciitud ies granocs verdes,

8.10,3 Expresitn de los resultades

El] ceontenidc de granos VErSopPs S5€ BARress 20 LOFMCEREEIE BN Mata v Se  talcuia de
gcuerbc ¢ te siguiente formula:

Py

£ Brznocs verdes = ——=—— ¥ 100
25

Fy = fasz &n gramos OF Orenbs verdes.



2.10.4 Infarme

Ver punto 8.2.3.
g.14 DETERMINACTON DEL GRAWD SIM CASCHERA

B.11.1 Equipo ¢ instrumentos

g.1t.1.1 Balasnze con una apreciacidn de 9,1 grasos,
B, 519 2 Diviser mecdnico tipo Boernser.

d,.11.2 Frocedimiento

Baoddaded Se pesan (00 gramos de arrocz Paddy.

£ P et Se eseparan los Granpe sin cdscara, menvalsente o wiilizando  un
instrusenio sdecusda,

g8.11.3 Expresifip dg los resuliados

El contenice de grancs =in cgscera en la muestrs de arroz Paddy se  expresa en
pOTCENntzje BN mase ¥y Se calculsz de scuerde & la siguienie formula:

&
i
i de granos 5in Cagcara=s ==-=-= n 160
[
Donde:
m = Mzsa ¢e la muestrz liapia, en grasos.
m, = Masa de los granos sin cascara, en gramos.
9 ALMACENRMIENTO
7.1 El! zrroz Paddy deherd 2lmacenarse epn sacos 0 3 granel en silps.
g.2 Lzs bolsss o sacos de arroz Paddy deben Ser simacenados en ceapartimienios

o estantes que estén por encima del suelo con un aninime de 10 oe de cirfculzacidn de
gire entre ellos.

L

Ge la materia prima (silos, ceamiones) debe

03 El simacenamients v transporte
hacerse en &otimes condicicnes de temperetura v humedad aediental & faip de evitar
el rrecimiento de hongos produciores de zflatonines,

Informacidn suministirada por la industria, 1z fiscoiacitn Venezolana de Molinos de
Arroz {ASOVEMAY, =1 M.A.C. » 2]l M.5.A.5.
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CARACTERISTICAS GRADD DEL i II Ii METODG GE
FRCTER ENESAYD
GEANOS MAMCHADOS (X3 Max. i1} 0,1 2.0 4.8 Funto 8.9
BREANOE LAmRADDS (X)) Has., i1} 1,6 3,0 4,10 Puntn 4.9
GRANDS PUMTA NEGRA ¥} Mix. (2) 2,40 S b 4.0 Funto &.%
BRAMOG YESOROS %) Héx. {2} 0,40 T:0 g,0 Ponto 5.%
GRAMOS PAMIA BLANCA {X: HMax. (2] 7.0 5,4 1,0 Funtp 8.9
- GRANOS YESOSOS + PAMIA BLANMCA
iy Har. (23 11,40 13,0 17,0
BRENTE ROJBS (%} Has, iZ) 0.5 1,0 i3 Funste 8.%
GRAMOS WERDES (X} Hax, (2} 3.0 a,.0 .0 Punto 8,10
GRANGS 5IN CAGCARAE (X} Max. (21 O 0 1,0 i | Punte .11
MoTA  I: Fara ubicar el &arroz en un tipo ceOerd cumplifr estrictamente cCan  todaos
los factores "Brads 1" v podra faller sclamente en dos faciores "Grado 29,

Grade (1) Corresponde s defecios criticos

Eradoc (2) Corresponde a defectos mayores

HETR  Z3 Vanto la huwedad como las i@puFezzs ne SOn  Consideradgs  tacteres  oe
tipificecidn del arrez Padoéy, =Sino gue SerFzsn considerados  comc  elementss ae
depuccidén en peso, t:jancfose Ips siguientes niveles para iodos los tipos, SEQUD sS6
ingics o continuacion:

L MAXING SIN DEDUCCIOMES LOMAKIBG PARLA RECEFCION

AUMEDRD i3
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THPUREZAS D 3
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1,92
2.09

2,43
2,53
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7 12,990
28 13,06
17 13.31
39 13,36

Ao .
3‘1 lJlSl‘
32+ 13,65
33 13,80
34 131,94
35 14,08+
36 14,722
3% 14.36
38 14,50
37 4,64,
40. 14,70

A
41 14590
A2 15,01,
A3 15,12
44 A5, 23
AS 3531
. 45, 15,46
A7 -15,57
48. 15,68
A9 15,79
50 15,90
i ¥
i

120715

[EN

AL AL

La:b_n:a%
51 16.01,
52 16,11
53 16.22
54 16,32
55 16.43
E& 16.53
57  16.563
58 - 16.73
59 . 15.83
&0 v 16.92
61 17.02
-ﬁ:l 17.11
43 17.11
&4 17,20
55 17.40
66  17.50
&7  17.5%
48 17,69
69 17,78
‘?n 1787
Y1 17,98
72 18,05
Y3 18,14
74 18,23
75 18,3
76  1B,4)
red la,50
78  18,%9
79 18,68
g0t 18.77
81 18,86
B2 18,94
B3 ‘19.02
24 19,10
Bs 19.18
B& 19,26
87 19,34 7
BE 19,42
09 19,89
2Q 19,50
21 19,67
22 l9,s
93 19,03
24 19,91
95 15,59
@6 20,07
97 20,14
90 20,322
@9 20,29
1060 20.36

i

Lectura %

140

141
1+2
143
144
145

147
148
149
150

20.44
20,51
20.59
20,656
20.73
20.01
20.88
20.96
21.03
21.10

21,10
21,26 °
21,34
21,42
21.49
21,56
21.63
21,70
21,77 "
21,84

1,92
21,58
22,06

52213

22,320
22,28
22,35 ¢
22.43
22,50
22,57

22,64
22,70
22,77
22.02
22,80
22,90
23.05
23.13
23.20
23,27

23,24
23.40
23,47
23,33
23.60
23,67
43.73
23,89
23,86°
23.91

< 2 Peeo e muestra

250 Granns
Lectirs o
151 24,01
152 24.0%
153 24.15
154 24,22
i 155 24,29
156 24,36
157 24,42
158 24,49
159 24,55
160 24.61
161 24.69
162 24.76
163 24.04
164 24.91
165 24.98
166 .« 25,05
167 25,11
L1683 25,18
149 25.24
170 25,21
171 25,39
172° 25,46
173 25,54
174 25,61
175 25.68
176  25.75
177 25.02
178 25.09
179 5.9
1ap 25,03
181 26,11
182 26,19
183 26.26
184 26,33
105 26.40
184 26,48
187 . 26.55
108 26,63
189 26,70
190  #p.78
191 26,06
192 36.%4
193 27,02
194 27,10
195 2717
196 27.24
197 1,0
19 27,38
1% 27,45
200 27.52

 Factor ds corceccicn

o temperatira,
‘F Cor
10 4T50%
3l RdS
AT 2400
13 4-2.35%
MO0
15 4T25%.
16 +LE0%
31 +§.{5§ i
3 2,10
39 42058
40 4-2.00%
41 4+ 1.95%
4 S LY0%
43 4 1.B5Y
44 4 |.BO¥
45 F1.75%
46 R 70%
47 L6599
40 41400
i Lyssé
10 4 L50%
51 3 1.45%
52 o 1,40%
£1 4 1.35%
0 41308
55 4 1.25%
56 41.70%
57 4 L15%
58 1. 10%
5% . l.08%
60 4 1.00%
61 o4 P5%
62 4 P0G
43 - 85%
4 4 BO%
5 4 V5%
66 4 VO%R
AT 4 655
AT - ADGE
6¥ o 5%
T9 4 E0%
1 o 45%
17 4 0
T3 4= 5%
74 4 0%
75 4 5%
& 4 20%
7T o 154
704 0%
TP 05%
A0 4 00%
1 v 05%
1 — . 10%
Bl — 15%
04 — 205
B —.25%
Bd — 305
7 e 155
By — A0
B9 e 435
PG = 505
¥l ~— 55%
Y1 — G005
73 — 45%
P T0%
95— 75U
986 — B0
¥Y o LBS%
$T — RO
PP o 055
w1, 000




HOTA 3: El rendimientc baze pars todos las tipos deberd ser 474, Deberd tenercse
presente  gue 1s tipificacion del arrocz en sus tres tipos v el esteblecimiento de
wn rendimiento base oe 47Y para todos los tipos, deberad conducir 2 la fijacidn de
petimulos v oenalizaciones a las variaciones de cslidad del arroz Faddy, va szea
por ERcima o por debzic de los velores establecides en esia Moraa.
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