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La presente norma sustituye totalmente a la Norma Venezolana
COVENIN 48-82 fue elaborada bajo los lineamientos del Comité Téenico de
Normalizacidn CT10 Productos Alimenticios por el Subcomité Técnico
SC11 Especias ¥ condimentos, y aprobada por FONDONORMA en la
reunion del Consejo Superior N°98-04 de fecha 1998/05/13.

En la eclaboracidn de esta Morma partticiparon las siguientes
entidades: Ministeric de Sanidad y Asistencia Social; Industrias Iberia:
Alimentos La Giralda; Alimentos Heinz, Alimentos Kraft; Industrias Don
Pedro; Alimentos Nina; INDECU; Instituto Nacional de Higiens; Mc
Cormick ¥y MAVESA.




NORMA VENEZOLANA COVENIN
SALSA DE AJI PICANTE 48:1998
(2" Revisién)
1 ORBRJETO
3 DEFINICIONES

Esta Norma Venezolana establece los requisitos que debe
cumplir Ia salsa de aji picante para consumo humano.

2 REFERENCIAS NORMATIVAS
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Para los propésitos de Esta Norma Venezolana se aplica
la siguiente definicidn:
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4.1 Ingredientes

.1 Las especies de Capsi
tescens y/o sus hibridos.

autoridad sanitaria competente.
4.2 Aditivos

En la elaboracidn se podran utilizar los siguientes
aditivos:

4.2.1  Antioxidantes, estabilizantes, colorantes

naturales y preservativos (Véase tabla 3).
5 REQUISITOS

La salsa de zji picante debe cumplir con los siguientes
requisitos:



5.1 Debe ser un producto fluide ¥ de apariencia
homogénea.

5.2 No debe contener colotantes artificiales,

53 Mo debe contener materias extratias, tales como:
frapmentos metdlicos, particulas de vidrio, plasticos v
otTos.

54 Mo debe contener imsectos o fragmentos de
gstos, huevos, ni larvas.

55 Debe  cumplir con los os fisicos ¥

guimicos que se indican en la tab

Tabla 1: Reguisitos fisicos y quimicos.

m = Limite minimo o finico

M = Limite maximao.

¢ = Mimero de muestras defectunsas

uisite microbioldgico recomendado

omercialmente estérl,

57  La salsa :
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seplm lo establecido
2278,

6 INSPECCION Y RE

Este capitulo estd redactado, con el criterio de ofrecer
una guia para determinar [a calidad de los lotes aislados a
ser comercializados.

6.1 Criterios de aceptacidn y rechazo del lote
considerado, unidades de muestra a ensayar

6.1.1  Defectos mayores. Comesponden al  no
cumplimiento de los criterios microbioldpicos (véase
tabla 2}, solidos totales, pH y acidez (véase tabla 1) y los
requisitos especificados en los puntos 5.1, 3.2, 5.3. y 5.4,

Caracteristicas Requisitos Método de
Min.. | Mix, Ensaya
pH - 3.5 | COVENIN 1315

Acidez, como dcide | 2,8 45 | COVENIN 1151

acético (%)

Solidos totales (%) 70 | 16,0 | COVENIN 3319
5.6 Debe cumplir con los requisitos microbicldgicos
que se indican en la

riterios Microbioligicos

Limite Método d

M EnFaY o

100 | COVENIN 3123

10 COVENIN 1337

1 COVENIN 1337

409)

El eri jon da lote es de
acu cido por cada
empresa.
En caso de orma Venezolana 1338,

7 ENVASES, MARCACION Y ROTULACION

7.1 Envases

7.1.1  Los envases deben ser de un  material
suficientemente inerte a la accion del producto de tal
forma que no altere sus caracteristicas organoléplicas ni
produzca sustancias thxicas durante su manejo, transporle
vy almacenamiento ¥y deben estar aprobados por la
auntoridad sanitaria competente.




Tabla 3: Limites maximos permitidos de Colorantes
naturales, estabilizantes, antioxidantes y pre-

servativos
Caracteristica Limites{M:ix)
Limitados por Buenas
Colorantes Naturales Pricticas de Fabricacidn
(BPF)
Estabilizantes
Goma Xanthan Solos & combinados hasta
Goma Guar 0.5 %

Goma algarrobos
Antioxidantes

Acido ascérbico dos hasta

Erithorbato de
Preservati

sales y/o A

del producto. "Salsa de aji picante

o del producto debe cumplir con lo
Morma COVENIN 2952,

BIBLIOGRAFIA
Compendium of Methads for the Microbiology
Examinations of Food. 3rd Edition. APHA 1992,
ICMSFE 1986 Microorganism in food. Vol . 2 Sampling
for mierobiological analysis: Principles and specific

applications, 2™ Edition. University of Toronto Press.

Informacion suministrada por la industria.

revisidn de esta morma:
Manuel; Caputo, Enza;
ix; Da Costa, Pabela;
v, Carlos; Guerra,
inaldo; Meéndez,
. Pérez, Radl;
es, Horacio;

Participaron
Algarbe,
Cegarra, Jo
Echegaray, Jose]
Oriol; Herrera; O
Gladys; Morris, Ute;
Polanco, Milagros; Rol
Villalba, Gladys; Villalba,

Participaron en la segunda T

Almeida, Cesar; Arias, Pedro;

Bocaranda, Carlos; Coello Capaz,

Forgione, Maite; Pryvor, Ciro; Sal
a Cristina.




COVENIN CATEGORIA
48:1998 B

FONDONORMA

Av. Andrés Bello Edif. Torre Fondo Comun Pisos 11 y 12
Telf. 575.41.11 Fax: 574.13.12
CARACAS

va

publicacion de: = =

L.C.S: 67.220.10

ISBN: 980-06-2042-7 RESERVADOS TODOS LOS DERECHOS
Prohibida la reproduccion total o parcial, por cualguier medio,

Descriptores: Productos alimenticios, salsa, aji picante, fruto macerado





