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MORMA VEMEZOLANA COVENTH
PASTA DE TOMATE T4=79

(1ra. Reuv.)
1  ALCAMNCE.

Esta norma contempla las caracteristicas generales v establece los
requisitos minimos que debe cumplir el producto alimentario denomi-

nado Pasta de Tomate.

2 NORMAS COVENIN A CONSULTAR.

COVENIN oz4-77 Frutas ¥ Productos Derivados. Determinacidn de
Solidos Solubhles.

COVENIN 1151-77 Frutas y Productos Derivados. Oeterminacidn de

la Acidez.
COVENIN BAB-T77 Alimentos., Determin=scidn de Arsénico.

COVEMIN 1255-78 Frutas vy Productos Derivados. Determinacidn de
Cobre. Método Fotométrico.

COVEMNIN 1256=77 Frutas v Productos Derivados. Determinacidn de
Estafio.

COVENIN 1407-79 Alimentos. Determinacidn de Mercurio.

COVENIN 1333-78 Alimentos. . Determinzscidn de Zinc.

COVENIN 1335-T78 Alimentos. Determinacidn de Plomo.

COVENTIN 1342-78 flimentos. Oeterminacidn del VYolumen Ocupado por

el Producto,

COVENIMN 1193 flimentos. Determinacidn de Cloruros.
COYENIN 13368 Alimehtos. envasados. Muestreao,
COVENIN 10:3%3-005 f#limenteos en enveses herméticos. Evaluacidn

del deteriore microbioldogico,
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COVENIM 10:6-008 Frutas v Productos Deriwvados. Determinacidn del

Espacio Libre

COVENIN 1117-77 Frutas y Productos Derivados. Determinacidn de

Vacio
COVENIN 1315-79 Alimentos. Determinacidn de pH.

COVENIN 10:3-006 Alimentos. Determinacidn de Hifas de Hongos.
Método de HOWARD.

COVENIN 1412-F3  Alimentos. Determinacidén del peso escurrido.

3 DEFINICTONES

PASTA DE TOMATE. Es el producto obtenido medisnte la concentracidn
del jugo y la pulpa de tomates rojos (Lycopersicum esculentum P. Nilg
maduros, frescos, convenientemente sanos y limpios, con o sin adicidn
de sal, sometido a tamizado y/u otras operaciones para eliminar del
producto terminado pieles, semillas y otras sustancias secundarias

o duras, conteniendo no menos del 25% de sélidos solubles naturales
del tomats, y sometido a un tratamiento térmico adecuado que asegure

su conservacicn en envasaes herméticos.

4 CLASIFICACION

4.1 Seqdn el contenido de sd8lidos sclubles naturales del tomate,de—

ducida la sal, la& pasta de tomate ze clasifice an:

4,17.1 Pasta de tomate simple (25% min Solidos Solubles naturales
del tomats).

4.1.2 Pasta de tomste doble concentrada (28% min, Sé4lidas Solubles

naturales del tomate)

4.1.3 Pasta de tomate triple concantrada {33% m£n$5611dns Salubles

naturales del tomzte)

‘d
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4.1.4 Pasta de tomate axtra (39% min SAlidos Solubles naturales del

tomata)

5 CONDICIONES GENERALES

5.1 E1 fruto utilizado en ls febriceacidn del producto deberd ser
fresco, sano, maduro, y limpio, cuidadosamente lavado antas de au

uso y desprovisto de cualguisr parte defectuosa o verde.
5.2 No podrédn sgregarse azlcares u otros edulcorantes.

5.3 No podrdn agregsrse sustencies colorantes, espesantes, preserva—

tivoe ni estabilizantes.

5.4 E1 producto terminado deberd presentar el sspecto de una pasta
homogénea, de textura uniforme, y estar prédcticamente libre de parti-
culas negras, fraamentos de insectos, grumos, restos de piel y semi-

llas de acuerdo a las précticas de buena manufacturs.

5.5 E1 sabor y olor deberén ser los caracteristicos del tomate fres-—

co y maduro.

5.6 Deberf presentar un color rojo uniforme, exento de colores anor-

males (partes decoloradas, enneqrecimiento etc)

5.7 No deberd presentar alterscionses originadas por microorganismos

u otros agentes bioldgicos, guimicos o fisicos,
5.8 No deberé presentar separacidn de fasses.

5.9 Podrd agreoarse al producto como regulador de pH solamente uno

de los siguisntes &cidos orgdénicos de grado alimenticio:

ficido Citrico

fcide Mélico en la cantidad minimsz necesaria para
fcido L-Tartérico mantener un pH no mayor de 4,2,
Acido Léctico

ficido fAcético




5.10 Bicarbonato de Sodio

opclonal para neutralizar

5.11 En general todos los

cifn del producto deberidn

6.1 Los diferentes tipos

requizitos easpecificados

Ja

{nNa HEDE] puede ser usado coma ingrediente §

parte de los dcidos naturales del tomate.

ingredientes gue interviensn en la alesbadra-

ser de dptimz calidad guimico-sanitarie.

6 REQUISTTOS

de pasta de tomate deberdn cumplir con los

a continuaecidn.

G.17.17 RBEQUISITOS FISICO - QUIMICOS
REQUISITOS FISICO-QUIMICOS
CARACTERISTICA UMIDAD REOUISITOS METODO
DE
SIMPLE | TOBLE TRIPLE EXTRA ENSAYO
S0LI00S EDLUELES minimo | minime |minimo minima COVENTIN
NATURALES DEL TD-{ o Brix 25 28 33 39 924
MATE ({deducids
la sal)
ACIDEY. Expresa-
da como dcido Dif % Peso médximo | mdximo | mdximo méximo COVEMNIN
trico anhidro * 1,B5 2. 10 2,50 2,50 1151
1315
CLORURDS TOTALES méximo |mdximo |mdximo méxima COVENTN
Expresado como ¥ Peso 5 5 5 5 1193
Nagl
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continuacidén de la tabla.
METODO
REQUISITOS
DE
CARACTERISTICA| UNIDAD

- SIMPLE DOELE TRIPLE EXTRA ENSAYD
VACTO minima minimo | minimo minimao COVENIN

mm Hg 150 150 150 150 1117
BESPACIO LIBRE % ovol méximao maximo | méximo méximo COVENIN
10 10 10 10:6-008
VOLUMEN OCUPADO| % wvol minimo minimo| mfnimo minimo COVENIN

ao agd ap og 1542

* parte de la acidez del producto final

Bicarbonato de Sodio (NaHEﬂE}.

6.1.2

puade sar nautralizads con.

CONTAMINANTES.

CARACTERISTICA} UNIDAD REQUISITOS METOODO
BE

SIMPLE DOBLE TRIPLE EXTRA ENSAYD

F ARSENICO mg /Ko méxima | mdximo| méximo | médximo [ COVENIN
0,2 a,2 0,2 0,2 948

BLOMO ma/Ka méximo | mdximo| méximo | mdximo | COVENIN
0,3 0,3 0,3 0,3 1335

COBRE mg/Kg méximo | mdximg méximo | méximo | COVENIN
5,0 5,0 5,0 5,0 1255
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continuacidn de la tahbhls.

CARACTERISTI- UNTIOAD REOUISITOS METOOO
Ca. OF
SIMPLE DOBLE TRIPLE EXTRA ENSAYO
ESTAND mg /Kg médximo |méximo mdximo |mdximo COVENIN
125 125 125 T25 1256
ZINC ma /Ko méximo |méximo médximo |mEximo COVEMNTN
5,0 5,0 5,0 5,0 1333
MERCURIO mg/Kg médximo |méAximo | mdximo |mdximo | COVENIN
0,05 0,05 0,05 0,05 | 14D7

6.1.3 . REGQUISITOS MICROBIOLOGICOS.

6.1.3.1 Loz contajes microbinldaoicos deberdn ser los esperados de
acuerdo sl concepto de esterilizacidn comercial y de las buenas prsc-
ticas de manufactura, es deecir ausencia de microoraanismos patdgenos
v ausencia de microorganismos gue puedan desarrollerse al pH estable-
cido para el producto y en condiciones gue se &justen a las buenas

practicas de almacenamiento {determinado segdn la norma COVENIN
10:3-005),

6.17.3.2 Hifas de Hongos: Miéximo 40% de campos positives, determina

dos segdn la norma COVENIN 10:3-008,

7 INSPECCION Y RECEBPCIOM

Este capitulo estd redactedo con =l criterioc de afrecer uns guia al
consumidar pzrs determinar la calidad de los lotes sislados 3 ser

comercializados.

-




T.1 METODO PARA LA SELECCION DE LAS MUESTRAS.

La toma de muestras y el muestreo se harén segdn lo indicado en las naog]

mas COVENIN 1338 y COVENIN 10:3-005.
17.2 CRITERIOS DE ACEPTACION ¥ RECHAZO.

T7.2.1 &g considera gue el lote cumple con las especificaciones de la

norma cuandod

7.2.1.17 Los resultsdos para los ensayos microbiolégicos, determina-
cién del vacio y contaminantes concuerdan con lo establecido en los
puntos G.1.7, 6.71.2 ¥ 6.1.3 respectivamente. 5i no se cumplen estos

requisitos se rechaza el lote.

7.2.1.2 Los resultados obteridos para las caracteristicas restantes
cumplen con lo establecide en 1la preesnte norma. 51 alguno de estos
requisitos no se cumple, el criterin de aceptacidn o rechazo a emplear—
=g serd el que se indiecs en la norms COVEMNIMN 133B para defectos mayvo-

IS5,

8 MARCACION, '‘ROTULACTON Y EMBALAJE.

B.1 ENVASE

B8.1.1 Los envases para la pasta de tomate deberén ser de un material
guficientemente inerte a la accidn del producto de tal forma que no
altere sus caracteristicas organolépticas ni que produzea sustancias

toxicas bajo condiciones normales de almacenamiento.

8.1.2 Los envases deberédn ser de cierre hermetice, y llevar impresa

la identificacion del lote de fabricacidn.

8.2 ROTULADO.

B.2.1 Los rotulos podrdan ser de papel, o de cualquisr otro material
que pueda ser adherido a los envases o bien de impresidn permananta

sobre los mismos.




B.2.2 Las inscripciones deberén ser facilmente legibles y hechas de

forma tel gue no desaparezcan bajo condiciones normales de uso.
B.2.3 El rdtuln deberd llevar la siguiente informacidn:
B.2.,3.1 MNombre del producto y de la marca comercial.

8.2,.3%.2 Lista de ingredientes.

B.2.3.3 Contenido neto expresado en unidades del Sistema Métrice

Decimal.
H.Z.3.4 MNombre v direccidn del fabricante.
B8.2.3.5 MNimero del registreo sanitario.

B.2.3.6 Namero del registro.del Servicio Nacional de Metrolocias

Legal,

NOTA: Se otorgars un tiempo prudencial para la aplicacidn de este

punto.
B.2.3.7 Precio méximo de venta al pdblico.

B.2.3.8 La leyenda "Hecho en Venezuela", o pafs de origen.

O RELACION CON OTRAS NORMAS.
S ke 41-1965 (The Standards Institution of Israsl) Israel.
S5.1. 143-1975 {The Standards Institution of Israel)} Ierael,

ITINTEC PR 203.027-1972 (Instituto de Investigacidn Tecnoldgica

Industrisl vy de Normas Técnicas) Perd.
CAC/RS 57/1972 (Comisidén del Codex Aliemtarius) Roma.

COPANT 7:3-011 (Comisidn Panamericana de Normas Técnicas) Centroaméri-

Cd.

0.G.N.F-25/1951 (Direccidén Censral de Normas) México.
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